
パティシエ

今回、参加してくれた幼稚園生

美結（みゆ）ちゃん（年長組）
愛絆（あいな）ちゃん（年長組）

ざい　りょう

ど　　だい

で　　こ　　れ　　ー　　し　　ょ　　ん

ゆ　　に　　ふ　　ぉ　　ー　　む

だい　  す ひと た

えら

き

ケーキをつくるのに、材料選びはとても大事なこと。おいしいい
ちごを育てている畑に連れていってもらいました。パティシエ
は、いちごや牛乳、卵など、材料をしっかり選んでいるそうです。

今回チャレンジするのは、いちごのデコレーショ
ンケーキ。まずは、ケーキの土台をつくります。
焼き上がったスポンジケーキを３段に切って、間
にシロップを塗ってスライスしたいちごと生ク
リームを挟みます。

いよいよ仕上げ。上と横、全体的にデコボコにな
らないようにパレットナイフで生クリームを塗っ
てデコレーションしていきます。

今回は、長崎県内の「ストロベリースタイル」さんで、
パティシエのお仕事のごく一部を見学・体験させていただきました。

2人は楽しい時間をすごすことができました。

完成！ケーキは、大
好きな人に喜んで
もらえるようにつく
るものだと教えても
ら い まし た 。ま ず
は、大好きなお母さ
んにプレゼント！

まっ白のコックコートを着
て、スカーフとエプロン
を付けて、コック帽を被り
ました。

ビニールハウスの中には、
いちごがいっぱい！

ユニフォームを着ると、
すっかりパティシエ気分。
まずは、スタイルをビシッ
と決めて。

斜めにならないよう
にまっすぐ、真剣な
表情で頑張って。

どんどん楽しく
なっていく。

お母さん喜んで
くれるといいな。

生クリームをたっぷ
りのせて、いちごを
飾る。

チョコプレートに
メッセージを書
く。

2人とも「おかあ
さんだいすき」と
上手に書けた。

ペティナイフで
いちごを薄くスラ
イス。

シロップをまんべん
なく吹きかけて。

生クリームを絞って、
いちごを並べて。

パティシエは、いろい
ろな道具を上手に使い
ます。たとえば、ナイフ
なら、ケーキナイフ、ペ
ティナイフ、パレットナ
イフなど。

もぎたてを味見させて
もらってワクワク。

ストロベリースタイルの皆さん、ありがとうございました。

応募方法はP23をご覧ください。

将来の夢は、パティシエ！
そんな子ども達が多いこの頃ですが、

憧れのパティシエは、
きれいでおいしいケーキを

どのようにつくっているのでしょうか。
幼稚園年長組の2人がケーキショップで

体験させてもらいました。

佐世保市江迎町長坂138-4
TEL 0956-73-1115
営業時間／月～土 10時～19時
　　　　　日・祝 10時～18時

※お店に受け取りにご来店できる方に限ります。
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